
HEART & SOIL（ハートアンド ソイル）
ワイナリー紹介
[オーナー ： ベン・グレッツァー]
 [ワインメーカー ： ベン・グレッツァー] 
ワインとは“オーストラリアの青い空、輝く太陽、歴史ある大地を真に表現するものである”という信念のもとにオーストラリアで最も活
躍している天才ワインメーカー “ベン・グレッツァー”をはじめ、ベンの叔父で元ウルフブラスのチーフワインメーカー ジョン・グレッ
ツァー他、業界を牽引する重鎮が集まってワイン造りをしています。恵まれた大陸は太陽に育まれた大地の優しさからもたらされて
おり、それらは皆様に喜んで飲んでいただく誠実なワイン造りの源泉となっているのです。Heart & Soilのワインは最先端のワイナリー
で造られており、2014年からは太陽光パネルを導入しています。このワイナリーでは平均樹齢40年以上の葡萄木から赤ワインだけ
を造っています。

産 地 : 南オーストラリア州 ラングホーンクリーク
品 種 : シラーズ 100％ （樹齢25年以上）
樽熟成 : 12ヶ月（新樽と１～4年使用樽/

厳選されたフレンチオークとアメリカンオークの大樽/300L）
味わいタイプ : フルボディ
アルコール度数 : 14.5％
参考小売価格 : ￥3,300（税別）

【ワインの特徴】
2022 年は、ラングホーン クリークで経験した中で最高のヴィンテージの 1 つとなりました。
真冬の降雨量は例年を上回り、川沿いのいくつかのブドウ園でも小規模な洪水が発生し、
土壌は十分に潤いました。9 月には降雨は急速に止みましたが、いつものように、アレク
サンドリア湖を渡る涼しい風が、優れた自然の酸味を維持するのに役立ちました。南風が
長期間続いたため、涼しい環境が保たれ、風味と酸味が優れています。
砂質ローム土壌の畑から収穫されたブドウは除梗、破砕され、1日に2回ポンピングオー
バーをしながら、9日間発酵され、醸しにより豊かな色合いや風味が引き出され、しなや
かなタンニンと親しみ易い味わいが生まれています。その後、新樽～4年使用の古樽(フ
レンチオーク樽、厳選されたアメリカンオーク樽)で12ヵ月熟成させています。オーストラリ
アのスタイルを残しながら、バランスの取れた構造と心地良い触感を持つ、ピュアな味わ
いのシラーズです。ヴィーガン対応ワイン。

【味わい】
紫色のコートに繊細な栗色の縁取りが施されています。香りは、ふくよかなリベナ風のブ
ラックカラントと、燻製アーモンドと西洋カリンの香りがほのかに漂います。豊かな黒果実の
味わいが口の中で渦巻き、シナモンとチェリーシロップの風味が残ります。長く続く柔らか
な余韻が喉を冷やし、さらなる風味であなたを次の一口へと誘います。

ファームストン株式会社 〒 東京都大田区大森西143-0015 5-27-4
                                              TEL.03-3761-5354  FAX.03-3761-5468

2022  Shiraz 
（シラーズ）


	スライド番号 1

